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缶
ジ
ュ
ー
ス
飲
み
干
し
な
が
ら
仰
ぐ
空

早
は
け
雲
が
秋
空
を
刷
く

石
村
　
艶
子

コ
ス
モ
ス
を
去
年
こ

ぞ

摘
み
た
る
は
こ
の
辺

り
温
か
き
や
は
き
母
の
手
を
引
き

砂
賀
久
美
子

キ
ャ
ン
パ
ス
に
描
け
る
如
く
群
と
ん
ぼ

頭
上
の
風
に
向
き
て
動
か
ず礒

川
　
千
秋

三
連
休
の
息
等
の
手
伝
い
待
ち
ゐ
し
に

今
日
も
雨
降
り
稲
刈
り
出
来
ず

立
川
ツ
ヤ
子

風
と
お
る
万
緑
の
な
か
球
音
と
歓
声
は

づ
む
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ー
ク
ゴ
ル
フ
場

篠
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に
育
て
し
草
花
ほ
め
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知
ら
ぬ
老

女
花
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前
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々
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た
ず
ぬ
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