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ン
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み
た
ら
し
団
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①
レ
ン
コ
ン
は
皮
を
む
き
、

す
り
お
ろ
す
。
白
玉
粉
、

卵
白
、
塩
を
加
え
よ
く
ま

ぜ
合
わ
せ
て
、
16
等
分
に

し
て
お
く
　�

②
テ
フ
ロ
ン
加
工
の
フ
ラ
イ

パ
ン
に
サ
ラ
ダ
油
を
薄
く

ひ
き
、
①
の
た
ね
を
ス
プ

ー
ン
で
落
と
し
て
弱
火
で

約
3
分
焼
く
。
裏
返
し
に

し
て
さ
ら
に
約
3
分
焼
く�

③
み
た
ら
し
あ
ん
を
作
る
。�

　
鍋
に
水
、
砂
糖
、
し
ょ
う

油
を
あ
わ
せ
強
火
で
ひ
と

煮
立
ち
さ
せ
、
水
溶
き
片

栗
粉
を
加
え
て
と
ろ
み
を

つ
け
る�

④
③
を
中
火
に
し
て
約
３
分

練
り
煮
す
る�

⑤
②
の
団
子
を
1
個
ず
つ
み

た
ら
し
あ
ん
に
か
ら
め
る�

⑥
2
個
ず
つ
串
に
刺
し
、
煎

り
ご
ま
を
ふ
る�

作
り
方�
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さ
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自
慢
料
理�
陸
橋
に
灯
る
外
燈
夏
め
き
ぬ松

本
夜
詩
夫

緋
鯉
の
緋
よ
り
よ
く
映
え
し
夏
夕
陽

荒
井
み
ね
子

ち
ぎ
れ
雲
利
根
に
う
つ
し
て
秋
桜

江
原
　
さ
い

観
音
の
気
高
き
白
や
梅
雨
晴
間折

原
　
篤

垂
直
に
用
水
渡
る
青
田
風

清
水
　
好
生

ま�ち�文芸�の�

冷
房
や
ナ
ー
ス
泣
か
せ
の
針
の
跡

高
橋
三
重
子

何
も
か
も
小
鍋
仕
立
て
の
大
暑
か
な

対
比
地
京
子

騒
然
と
な
る
蟻
の
世
の
ハ
プ
ニ
ン
グ

日
名
子
春
美

終
戦
日
上
等
兵
生
き
六
十
年山

下
　
富
治

仏
壇
の
メ
ロ
ン
尻
よ
り
匂
い
出
す

山
下
　
ふ
で

『
明
和
俳
句
会
』


